
実機展示

農業Week2020内

会場：幕張メッセ

会期：2020.10.14（水）～16（金）
10：00～18：00 （16日（金）のみ17時終了）

来場いただいた方には
“米粉製粉入門”
小冊子をプレゼント致します。

“グルテンフリー”商品づくりでお米の消費拡大
地産地消による地域活性化「最新の米粉情報を発信！」

バウムクーヘントータルプロデュースの株式会社不二商会様とジョイント出展いたします。

小型気流粉砕機 湿乾式対応フェアリーパウダーミル

米粉の需要は4年連続増える見通しで前年比11%増予想と拡大する中、
手軽に質の高い米粉を自家製粉することが可能になりました。
「美味しい」と言われる米粉商品は増えております。
ブースにてご紹介いたします。
また、美味しい商品が出来た上でビジネス展開が必要です。
地域性や個々の特性を活かしたアイデアの創出から具体化についても経験豊富な共同出展の
不二商会様とのパートナーシップでご協力いたします。
是非ご期待ください。

米粉製粉プラント・粉粒体機器とトータルエンジニアリング

E-mail：info@econmw.co.jp

米粉専用HP：http//www.rice-flour.jp

本社 担当：大西 忍

〒581-0088 大阪府八尾市松山町2-6-9

ＴＥＬ：０７２－９９１－２４６１ FAX：０７２－９９３－６３３４

東京支店 担当：木下 淳友

〒103-0001 東京都中央区日本橋小伝馬町7-16

ＴＥＬ：０３－３８０８－１０９１ FAX：０３－３８０８－０９２８

・白米(湿式～10kg/hr)

・コンパクトサイズ(1m×1m)

厨房に設置可能

・湿式気流粉砕し乾燥させず自家製粉ならではの加工に適
した上質な米粉が出来る。

今すぐ米粉の情報を知りたい方には
当社WEBサイト“米粉.JP”
http://www.rice-flour.jp/
または、下記担当まで。

7ホール8-5

http://syokuryo.jp/komeko/kitchen/menu/komeko-teuchi-udon.html
http://syokuryo.jp/komeko/kitchen/menu/komeko-teuchi-udon.html

